ropaischen Markt verspricht sich die ameri-
kanische Cranberry-Industrie nun eine L&-
sung des Problems. Millionen von Amerika-
nern, die Cranberry-Produkte lieben, kénnen
sich schlieBlich nicht irren! Aufwendige Wer-
bekampagnen, finanziert z. B. durch das
Cranberry Marketing Committee oder Ocean
Spray Inc., sollen nun auch in Deutschland die
ur-amerikanische Beere beim Konsumenten

Milchprodukte und Backwaren. Der herb-
fruchtige unnachahmliche Geschmack liegt
voll im Trend der Zeit. Cranberry-Nektar ist
das wohl bedeutendste Produkt und hat bei
Amerikanern einen vergleichbar hohen Stel-
lenwert wie bei uns der Apfelsaft.

'ERSTE GEHVERSUCHE MIT CRANBERRY

wZu den Kulturen, die trotz ihres Wertes fiir das deutsche Wirtschaftsleben einen schon jahrzehnte-
langen Dornrischenschlaf ruhen, weil groBziigiger Unternehmergeist fehlt, gehort die der Amerikani- |

Dieses erfrischende Getrank spiegelt pures
Aroma und Urspriinglichkeit wider, auf Ge-

Selbstfahrende Trockenernter gibt es zurzeit
noch nicht. Es ist aber zu erwarten, dass auf
diesem Gebiet Weiterentwicklungen stattfin-
den werden. Der Anteil der Trockenernte an
der Gesamtproduktion nimmt seit einigen
Jahren zu. Grund hierfiir ist, dass nur die
Trockenerntebetriebe und die biologischen
Anbauer nicht in ihrer Produktionsmenge
kontingentiert werden.

Rotes Gold?

Die amerikanische  Cranberry-Industrie
durchlduft zurzeit eine besorgniserregende
Talsohle. Noch vor wenigen Jahren konnten
die amerikanischen Anbauer den Bedarf im
eigenen Land nicht decken und bezeichneten
ihre Rekordernten als ,Rotes Gold'. Standige
Optimierung von Produktionsmethoden und
Sorten verbunden mit Flachenerweiterungen
auch auBerhalb Nordamerikas (Chile) haben

Eine ,Powerbeere’ im
Gesundheitswert

Mit der Erforschung und dem Nachweis
heilender Wirkungen der Cranberry
beschaftigen sich zahlreiche renommierte
Universitaten in den USA. Sie fanden her-
aus, dass die Einnahme von Cranberry-
Extrakt der Arteriosklerose entgegenwirkt
und geféhrliche Herzerkrankungen verhin-
dern kann. Wie alle Vaccinium-Arten ent-
halt die Cranberry Proanthocyanide - Farb-
stoffe, die eine antioxidantische Fahigkeit
besitzen und daher den Zellalterungspro-
zess (Oxidation) aufhalten und vor Krebs
schiitzen. Heilung und Linderung erfahren
Patienten mit Blasen-Nieren-Harnwegser-
krankungen, weil die Cranberry erwiese-
nermaBen Bakterien (E.coli bakteria)
unschadlich machen kann (Rutgers Uni-
versity, Chatsworth NJ, 1998) und eine
Alternative zu Antibiotika darstellt.

jetzt zu einer Uberproduktion von Industrie-
ware geflihrt. Gleichzeitig ist zwar auch die
Nachfrage der Konsumenten stetig gestiegen,
jedoch nicht im gleichen rasanten Tempo wie
die Produktivitat der Plantagen.

Leider haben es die amerikanischen Anbauer
oder Vermarkter verpasst, dieses Ungleich-
gewicht rechtzeitig durch WerbemaBnahmen
zu entschérfen. Vom bevélkerungsreichen eu-

bekannt machen. Auf fruchtbaren Boden fie-
len die Bemihungen der amerikanischen An-
bieter bereits in GroBbritannien, spatestens
seit Herzogin Fergie den Ocean Spray Cran-
berry Juice in einem Werbespot prasentierte.
So wird es in Zukunft auch hier eine Fillle von
Produkten wie Cranberrysafte, - miislis, - kon-
fitliren etc. geben.

,Cranberry-Dierking’

Uns war von vornherein klar, dass wir bis zum
Zeitpunkt unserer ersten nennenswerten Er-
trage eine klare Vermarktungsstrategie auf-
gebaut haben missen. Cranberries sind keine
Selbstlaufer in Deutschland, ohne Werbeauf-
wand sehen wir kaum eine Chance, die Friich-
te zu vermarkten. Gewisse Absatzstrukturen
bestehen in unserem Betrieb zwar bereits
durch die Heidelbeerernte, die an GroBhand-
ler, Direktvermarkter und Privatverbraucher
verteilt wird. Wir méchten uns jedoch nicht
darauf verlassen, die gleichen Kanale auch fiir
die Cranberryernte nutzen zu kénnen,

Daher suchen wir bereits seit der Vorberei-
tungsphase der Cranberry-Junganlage Kon-
takte zu Verarbeitungsbetrieben und Ver-
marktern und leiteten verschiedene Werbe-
maBnahmen ein. Zunachst wurden ein vier-
seitiges bebildertes Faltblatt, Poster und Bild-
etiketten als Verkaufshilfen fiir den Pflan-
zeneinzelhandel erstellt. Es folgten die Ein-
fihrung unseres ,Cranberry Cool-Nektars,
ein Video-Clip liber Verwendungsmoglichkei-
ten in Garten und Kiiche, Cranberry-Infos im
Internet und ein Rezeptbiichlein. Bei Ausstel-
lungen stellt die Cranberrypflanze und -frucht
regelméaBig ein zentrales Thema unserer
Standgestaltung dar. Unser liebstes Werbe-
mittel ist der unverwechselbare Cranberry-
Truck, ein liebevoll mit Airbrush-Technik be-
malter Pickup, der zu unserer groBen Freude
bereits in einem amerikanischen Cranberry-
Fachmagazin abgebildet war.

Erfrischung und Aroma - Ver-
wendungsmoglichkeiten der
Cranberry

Frische Cranberries schmecken herb, aber
die Verwendungsmdglichkeiten sind zahl-
reich: neben der Verarbeitung zu Kompott
und Gelee gibt es kostliche getrocknete
Friichte zum Knabbern (,Craisins’}, Misli-Rie-
gel, phantasievolle Konfitlren, Cocktails,

schmacksverstérker und aufwendige Rezep-
turen kann man bei der Cranberry-Verarbei-
tung getrost verzichten. Dazu noch die un-
glaublich leuchtend-rote Farbe dieses Durst-
I6schers - einfach unwiderstehlich!

Bemerkenswert ist die Lagerfahigkeit der
Beeren. |hre feste Wachshiille und der natir-
liche Gehalt an konservierender Benzoésadure
halten Cranberries lange frisch, leicht gekiihlt
sogar {iber Monate.

Ob es uns wohl gelingt, Teilmengen der Ernte
als Frischware an den Lebensmittelhandel
abzugeben? Uns schwebt eine auffallige, de-
korative Verpackung mit Verarbeitungshin-
weisen vor. Die Cranberry ist eine Herbst- und
Winterfrucht und konkurriert daher nicht un-
mittelbar mit der riesigen bunten Fiille des
Sommerfruchtangebotes.

Die erste Ernte steht vor der Tiir

Die Arbeit der letzten Jahre sehen wir mit Er-

y-Friichte am Strauch |

nige Wochen vor der ersten Ernte betrachten:
so (iber und tiber mit Friichten bedeckt, dass
man meinen kdnnte, jemand habe kiepenwei-
se Beeren ausgeschiittet. Aber es gibt noch
unendlich viel fiir uns herauszufinden: Wie be-
kommen wir den Unkrautwuchs in den Griff?
Wie ldsst sich am effektivsten mit der Ma-
schine arbeiten? Wie |6sen wir das Problem
mit eisenhaltigem Beregnungswasser? Und
wie gefahrlich kann der Winter fiir die Pflan-
zen werden?

Unser Cranberryprojekt geht in die zweite,
nicht minder spannende Phase. Als ich kiirz-
lich mit einer Besuchergruppe tiber Cranberry
sprach, sagte mir ein Zuhdrer anschlieBend,
er habe ,eine flammende Begeisterung’ ge-
spirt. Ein schones Kompliment, wie ich finde,
und ein Antrieb fir die auf uns zukommenden
Aufgaben.

Sonja Dierking, www.cranberry-dierking.de

Dieser Beitrag berichtet von den er-
sten Gehversuchen der Baumschule
Wilhelm Dierking mit Cranberry in
Deutschland. Einige der Methoden
mogen vielleicht nicht nachvollzieh-
bar sein, doch Sonja und Wilhelm
Dierking erheben auch keinesfalls
den Anspruch, bisher alles richtig ge-
macht zu haben. Prioritat fiir sie hat
nur, dass sie diese Kultur hier wach-
sen sehen wollen. Sonja Dierking hat
fiir die Leser von SEP die Erfahrungen
der ersten Versuchsjahre zusammen-
gefasst:

In unserem Betrieb liegt seit fast 40 Jahren
der Schwerpunkt auf der Anzucht und dem
Versand von Heidelbeerpflanzen. Jedoch wa-
ren wir stets bemiiht, auch andere Vaccinium-
Arten, europaische und auBereuropaische, in
unseren Versuchsfeldern auf kommerzielle
Eignung zu testen. Beeinflusst wurden wir
hierbei durch die Mitarbeit in der ISHS (Inter-
national Society for Horticultural Science)
und die regelmaBige Teilnahme an Internatio-
nalen Vaccinium-Symposien. Mehrfach konn-
ten wir bei dieser Gelegenheit Cranberryplan-
tagen (,bogs’) in den USA besichtigen - die
Faszination lieB nicht auf sich warten. Diese
einzigartige Pflanze und Frucht hat uns in
ihren Bann gezogen.

Zundchst einige Fakten aus den USA: Die
Cranberry wird kommerziell im Norden der
USA (und in einigen kanadischen Provinzen)

schen Moosbeere, Vaccinium macrocarpon.” (W. Gleisberg, 1920)

angebaut und ist sowohl in frischer als auch
verarbeiteter Form als ,whole-yearfruit’ er-
héltlich. 1810 gelang es erstmals, die Cran-
berries erfolgreich in Kultur zu nehmen. 1871
wurde der erste Verband der Cranberry-Far-
mer in Amerika gegriindet. Heute betragt die
Anbauflache 14 570 ha mit einem Erntevolu-
men von 286 000 t, Tendenz steigend. 90 %
der Flachen werden zur Ernte Gberflutet, auch

Frisch geerntete Cranberry-Friichte

fiir verschiedene KulturmaBnahmen spielt
das Uberfluten eine wichtige Rolle.

Auf Spurensuche in Europa

Die Cranberry ist jedoch nicht ganz neu in Eu-
ropa. Schon zurzeit der groBen Windjammer
flihrten Schiffe, die vom amerikanischen Kon-
tinent ablegten, Cranberries in' Fassern mit
kaltem Wasser mit, um die Mannschaft vor
dem gefiirchteten Skorbut zu schiitzen. Auf
der holldndischen Insel Terschelling soll ein
solches Fass, das am Ufer zerschellte, Ur-
sprung fiir wildwachsende Cranberries sein.
(Terschelling’s Cranberries sind heute eine
Touristen-Attraktion)

Prof. Dr. Liebster schreibt in seinem Buch
»Die Kulturpreiselbeere® von Anbauversuchen
in den 20er und 30er Jahren im norddeut-
schen Raum. Leider ist es uns nicht gelungen,
etwas (iber die Existenz dieser Plantagen zu
erfahren. Mit Spannung erwarten wir Ergeb-
nisse von Hilmar Schwarzel (LfG, Versuchs-
station Mincheberg). Er recherchiert im ost-
deutschen Raum und ist auf Hinweise auf ei-
ne Cranberry-Anlage aus dem 19. Jahrhun-
dert gestoBen. 1973 legte Wilhelm Dierking
sen. auf Anregung von Prof. Dr. Liebster Mut-
terpflanzenguartiere mit 25 verschiedenen
Cranberry-Sorten an, auBerdem eine extensi-
ve Teichuferbepflanzung und ein ,Cranberry
bog', exakt nach amerikanischem Vorbild -
umrandet von Dammen, mit Bodenschichten
aus Sand, Torf, Kies und Lehm. Es gelang da-
mals sogar, eine Uberflutungsgenehmigung
vom Landkreis einzuholen. So gut gemeint al-
le Bemihungen auch waren, die Beere war
den meisten Fruchthdndlern ebenso unbe-
kannt wie den Verbrauchern. Die Vermark-
tung erwies sich als schwierig, da die Beere
nicht zum Frischverzehr gedacht ist. Die Test-
flichen fielen daher der Erweiterung von
Baumschule und Heidelbeerplantagen zum
Opfer, lediglich die Cranberries am Teichufer
wuchsen munter ohne jegliches Zutun und
bescherten uns jedes Jahr eine reiche Ernte.

1993 beurteilten wir die Zukunft der Cran-
berry in Europa noch nicht gerade enthusi-
astisch (in Acta Horticulturae 346): ,Von den
aus Nordamerika eingefiihrten Arten Vaccini-



um macrocarpon und Vaccinium corymbosum
ist die letztere....von wirtschaftlicher Bedeu-
tung. Ein kommerzieller Anbau der Cranberry
ist wegen des Fehlens von Uberflutbaren
Moorflachen auch in Zukunft nicht zu erwar-
ten. Sie findet im Hausgarten als Boden-
decker Verwendung und wird von Liebhabern
auch geerntet und im privaten Haushalt ver-
arbeitet; der Bekanntheitsgrad steigt jedoch
nur sehr langsam.*

Cranberry-Liebhaber. Offenherzig teilt er seit-

der Universitat Minchen. Nachforschungen
ergaben, dass die ersten Testpflanzungen bei
Wilhelm Dierking und dieser Universitats-Ver-
suchsflache wahrscheinlich zeitgleich und
auch mit dem gleichen Ausgangsmaterial an-
gelegt worden waren. Hier fanden wir nicht
nur eine Vielfalt bedeutender Cranberrysor-
ten auf einer mit Hingabe gepflegten Flache,
sondern in Fiedler einen seelenverwandten

Antworten auf einige brennende Fragen von
amerikanischen Fachleuten holen? Immer-
hin begann die Cranberrykultivierung vor
180 Jahren in Nordamerika. Dementspre-
chend weit ist die zlchterische Bearbeitung
fortgeschritten. Die Anbauberatung ist exzel-
lent ausgebaut und die Fachliteratur auf hoch-
stem wissenschaftlichem Niveau.

Wir suchten Cranberryfarmer und Berater
auf, 1997 in Michigan, und 1998 wahrend der
Ernte in Massachusetts, und erhielten wichti-
ge Anregungen. Haufig stieBen wir aber auch

uf verwundertes Kopfschiitteln: Cranberry-

; bau in einem Land, das diese Frucht prak-
~ tisch nicht kennt? Ohne Uberflutungsmog-

lichkeit? In einer Region ohne verldssliche

Der oben beschriebene Dornréschenschl
der Cranberry hatte also auch bei uns Einz
gehalten, lediglich die Vermehrung fiir Ver:

sandhiuser und Gartencenter hielten wir auf-

recht. Auf diesem Wege gelangten Cranber-
ries in die Hausgéarten, manche unserer Hand-
ler bezeichneten sie bis vor kurzem als ,Kul-
turpreiselbeere’, weil sie sich dadurch eine
héhere Akzeptanz erhofften.

Begegnungen

Mitte der Neunziger Jahre wurde die Cran-
berry durch mehrere Ereignisse aus dem
Dornréschenschlaf geweckt. Genaugenom-
men waren es Begegnungen, die uns dazu
brachten, die Herausforderung Cranberryan-
bau endlich wieder ernsthaft anzupacken. Da
war zum einen der Besuch einer Regierungs-
Delegation aus Sverdlovsk. Sie waren moti-
viert durch Forschungsergebnisse, die besag-
ten, Cranberry-Extrakt kénne Radioaktivitét
im Blut abbauen. Im Zuge humanitarer Hilfe
lieferten wir die Pflanzen, mit deren Friichten
die Regierung Tausenden von Tschernobyl-
Opfern helfen wollte.

Die zweite Begegnung war der Besuch eines
Cranberry-Anbauers, der uns eine Probe von
Friichten mitbrachte. Er suchte Vermarkter in
Deutschland und bat uns, einige Kontakte
herzustellen. Zu meiner Uberraschung war
bereits der erste Anlauf erfolgreich.

Die dritte und wohl bedeutendste Begegnung

war das Zusammentreffen mit dem Pachter
einer ehemaligen Cranberry-Versuchsflache

Herkunft und Geschichte

Die Cranberry oder groBfriichtige Mooshee-
re (Vaccinium macrocarpon) gehért bota-
nisch zu den Heidekrautgewachsen. Sie ist
in Nordamerika beheimatet und verwandt
mit der Heidelbeere. In Geschmack und
Aussehen dhnelt sie stark unserer europai-
schen Moosbeere Vaccinium oxycoccus.

rfahrungsschatz
seine bemerkenswerten Fachkenntnisse.

Sein dberspringender Funke ziindete endgiiltig
den Motor fiir unser Cranberryprojekt. Fiir uns
hieB es nun, moglichst viel Uber diese unge-
wohnliche Kultur in Erfahrung zu bringen, um
die Kulturfehler am Anfang gering zu halten.

Vorbereitungen

Die nichsten Schritte hieBen Standort- und
Sortenauswahl. Cranberries bevorzugen sau-
re, nicht zu trockene Boden. Wir wahlten ei-
nen Kiefernwald, der an unsere Heidelbeer-
plantagen grenzt. So konnten die vorhande-
nen Strukturen wie Elektrizitdt, Beregnung
und Wege mitgenutzt werden. Als groBen Vor-
teil sahen wir hier auch einen geringen Un-
krautdruck an, da der natirliche pH-Wert nur
etwa bei 3 liegt. Vor der Rodung musste die
Umwandlungsgenehmigung eingeholt wer-
den. Lassen sich Forstbehdrde und Landkreis
Uberzeugen, dass wir eine in Deutschland
nicht heimische Kultur brauchen? Wir reich-
ten eine ausfiihrliche Darstellung unseres
Projektes inklusive 8konomischer Uberlegun-
gen ein und erhielten die Umwandlungsge-
nehmigung gegen Aufforstungsverpflichtung.

Fir die erste Teilflache (1,2 ha) wahlten wir
vier Sorten: " Earliblack ", " Stevens ", ~ Crow-
ley” und “Black Veil". Die Mutterpflanzen
importierten wir 1997 aus Michigan und be-
gannen unverziiglich mit der vegetativen Ver
mehrung. Kriterien fiir die Sortenauswa
ren dabei: !
@ Frilhe Reifezeit (um nicht mit Friihfrosten
zu kollidieren) %
@ Hoher Ertrag und gute FruchtgroBe
@ Krankheitsresistenz (z.B. Fruchtfaulnis)
@ Lagerfahigkeit

Wie bei jedem Einsteiger in eine Sonderkultur
stehen am Anfang viele Fragen und Zweifel.
Warum aber sollten wir nicht unsere in der
ISHS geknlpften Kontakte nutzen und uns

Schneedecke im Winter (wichtiger Transpira-
tionsschutz)? Mit zahlreichen ,good luck’-
Wiinschen im Gepack kehrten wir heim.

Pflanzung

Bei einer Neupflanzung kann man zwischen
zwei Verfahren wéhlen: die erste Moglichkeit
ist ein Ausbringen von unbewurzelten Ran-
ken, die maschinell in den Boden eingearbei-
tet werden. Alternativ dazu kann man bewur-
zelte Stecklinge setzen. Die erste Methode ist
preisglinstig und rationell, vor allem fiir
groBflachige Neuanlagen daher empfehlens-
wert. Die Menge benétigten Pflanzguts wird
nicht in Stiickzahlen ausgedriickt, sondern
liegt bei 2,5 t Ranken pro Hektar. Diese Men-
ge kann z.B. aus Altanlagen anfallen, wird
dort einfach abgemé&ht und als Jungware fiir
die Neuanlage benutzt. Allerdings ist die Zeit-
spanne bis zum ersten kommerziellen Ertrag
bei der Verwendung von Ranken im Vergleich
zu bewurzelten Ranken deutlich langer.

Wir entschieden uns flr die bewurzelten
Stecklinge, die bereits zwei Jahre nach der
Pflanzung in Ertragsreife kommen. AuBerdem
sind diese Jungpflanzen durch ihre Wurzelbal-
len besser vor dem Austrocknen geschiitzt.
Als Pflanzzeit wahlten wir das Friihjahr, da wir
die Frostharte dieser jungen Pflanzen nicht
einschatzen konnten. Bei einem Pflanzab-
stand von 20 cm x 20 cm ergibt sich ein Pflan-
zenbedarf von 250 000 Stiick pro Hektar. Die-
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se Dichtpflanzung bewirkt eine schnelle Bo-
dendeckung und somit weniger Unkrautdruck.
Der Boden wurde nach dem Roden und Pfli-

gen mit Herbiziden behandelt und mehrfach
gefrést. Der nachste Schritt war die Verle-

gung einer flaichendeckenden Uberkronenbe-
regnung zum Frostschutz und zur Bewédsse-
rung. Die Cranberry hat als immergriine
Pflanze einen hohen Wasserbedarf. Die Wur-
zelstubben der Kiefern wurden auf der Ost-
seite zu einem hohen Wall aufgetiirmt. Aus
dieser Richtung ist der eiskalte Wind zu be-
flrchten, der uns in manchen Wintern sehr
unangenehme Kahlfréste bescheren kann.

Am Vorabend der Pflanzung (Mai 1999) wur-
de die Flache nochmals gefrast und bewas-
sert. In diesen lockeren feuchten Boden
lieBen sich die Stecklinge leicht einpflanzen.
Es folgte sofort intensive Bewdsserung und ei-
ne Gabe Volldiinger.

Der Ratschlag eines Cranberryexperten, die
Pflanzen zunéchst zum Ausbilden von Ausl3u-
fern anzuregen, erschien uns einleuchtend:
So sollte die Flache mdglichst schnell boden-
deckend werden. Die Cranberrypflanze bringt
zwei Arten von Trieben hervor: die bis zu 1 m
langen Ausldufer - ,runners’- und die ca. 15

cm hohen Sténder - ,uprights’. Die uprights
bilden sich am Holz des Auslaufers und tra-
gen die Blitenknospen. Unterstiitzt man zu
Beginn durch Diingergaben die Auslaufer-Bil-
dung, so verringert sich die Zahl der uprights,
der Fruchtansatz wird eingeschrénkt. Ziel ist,
in den ersten Jahren eine unkontrollierte Aus-
samung zu verhindern. Die Beeren, die in den
ersten Jahren wegen der geringfiigigen Men-
ge nicht geerntet werden, kdnnten sich ndm-
lich in S@mlinge splitten und die Sortenrein-
heit der Plantage verderben. Im Nachhinein
sahen wir aber in dieser Methode auch Pro-
bleme: die Entwicklung der Auslaufer war so
stark, dass die Triebe sich heftig miteinander
verwirrten. Zu vermuten ist, dass eine Beein-
tréchtigung der maschinellen Ernte auf uns
zukommen konnte. Wird es womdglich nétig
sein, die Plantage komplett zuriickzuschnei-
den, bevor die Maschine in diesem dichten
Gewirr arbeiten kann?

Cranberryernte: Nass abfischen
oder trocken abkdmmen?

Die Ernte der Cranberryfarmer ist immer ein
beliebtes Fotomotiv: so eindrucksvoll, so ver-
bliiffend und so einzigartig ist der Anblick der
roten Flut aus Beeren vor dem Hintergrund
bunter Herbstwélder und blauem Himmel des
Indian Summers.

Auf unseren Studienreisen konnten wir nicht
nur den wunderschénen Anblick erleben, son-
dern uns auch etwas mit den jeweiligen Vor-
und Nachteilen der verschiedenen Ernteme-
thoden vertraut machen.

90 % der amerikanischen Cranberryfldchen
werden nass geerntet. Die Felder werden zur
Ernte iberflutet, dafiir steht jeweils ein Was-
serreservoir zur Verfiigung. Mit einem Auf-
sitzgerat, das an einen kleinen Méhdrescher
erinnert, fahrt der Farmer durchs kniehohe
Wasser und streift die Beeren von ihren Stén-
geln. Aufgrund ihrer Luftkammern im Inneren
steigen die Friichte an die Wasseroberflache
und bilden dort einen dichten Teppich. An-
schlieBend wird die rote Masse mit aneinan-
dergebundenen Brettern (fortschrittlicher
sind heutzutage die leichten ,Cranbarrier’ aus
Kunstfaser) zu einem Kreis zusammengezo-
gen. Am Ufer stehen die Cranberrytrucks be-
reit und nehmen die Beerenflut mit Hilfe von
Saugrohren oder Férderbandern auf.

Die Trucks steuern sogleich die so genannten
,receiving stations’ an. Diese Fabriken fungie-
ren gleichzeitig als Annahmestation, Wasch-
und Sortieranlage, Frostungs- und Verarbei-
tungslinien. Wahrend sich die Ware am Ein-
gang in ein Wasserbecken ergief3t, wird auto-
matisch eine Probe fiir das Labor entnom-
men. Ziel ist die Bestimmung der Farbinten-
sitét (=Reifegrad), denn dieser Wert ist ent-
scheidend fiir die Hohe des Erzeugerpreises.
Eine halbe Stunde spéter erhalt der Anlieferer
am Ausgang der Station bereits die komplet-
te Abrechnung. Seine Ware wurde in dieser
Zeit bereits gewaschen, gewogen, sortiert,
verpackt, gefrostet oder verarbeitet.

Ernte fiir den Frischmarkt

Die zweite Erntemethode, die Trockenernte,
wird angewendet, wenn die Anbauer den
Frischmarkt beliefern wollen. Die trocken ge-
ernteten Beeren sind haltbarer als die (ber-
fluteten. Zum Pfllicken verwendete man bis
ca. 1 930 holzerne Pfliickkdmme. Dann wur-
den die ersten Erntemaschinen konstruiert,
die heute noch immer, mit wenigen Verbes-
serungen, im Einsatz sind. Zwei der meistbe-
nutzten Maschinen, den Darlington und den
Furfood Harvester, konnten wir begutachten.
Der Furfood hat eine gréBere Einsatzbreite
und hohere Leistung, leider auf Kosten der ge-
pflickten Fruchtqualitat. Fir groBere Planta-
gen ist sie die fiihrende Maschine.

Der kleinere Darlington pflickt besonders
schonend und ist relativ preisgiinstig (5 000
$). Die Maschine ist sehr einfach konzipiert
und erfordert kein besonderes Ersatzteillager,
alle VerschleiBteile sind ohne Probleme auch
hierzulande bei jedem Landmaschinenhand-
ler zu bekommen.

Der Darlington Harvester wird dhnlich wie ein
Rasenméher liber das Feld geschoben, ange-
trieben von einem 4,5 PS Honda-Motor. Eine
Walze mit kammaéhnlichen Zinken zieht die
Friichte von den Sténgeln. Die Beeren werden
hochgeschleudert und fallen in einen Sack
oder eine Obstkiste. Ein Praktiker in Massa-
chusetts berichtete uns, dass die Maschine
wahrend der Ernte auch alte, verholzte Triebe
mit herausreit. Dieses sah er aber nicht als
besorgniserregenden Schaden an, vielmehr
kénne er sich dadurch SchnittmaBnahmen
weitgehend sparen. Triebe und Laub miissen
aber im Anschluss an die Ernte mit Hilfe von
Sieben und Windfegen heraussortiert werden.

Auf groBen Plantagen, die fiir den Frischmarkt
produzieren, haben wir den Furfood Harvester
im Einsatz gesehen. Auch diese Maschine wird
von einer Person bedient, bzw. geschoben. Je-
der Maschinenfiihrer erhélt ein abgestecktes
Revier. Die in Sacken aufgefangenen Beeren
kippt er in GroBcontainer. Am Nachmittag flie-
gen Hubschrauber ein und heben die GroB-
container aus der Anlage. So wird verhindert,
dass zuviel Schaden durch das Befahren an
Pflanzen und Friichten entsteht.

Nach Abschluss der Trockenernte ist es {iblich,
noch eine Uberflutung, die so genannte ,trash
flood’ zur Erhaltung der Blockhygiene durchzu-
fiihren. Hierbei werden die von den Harvestern
unerreichten Beeren abgefischt und kompo-
stiert. Die Trockenernte hat somit einen Nach-
teil: es bleiben deutlich mehr Friichte hangen.
AuBerdem ist wahrend der Erntezeit im Friih-
herbst das Wetter oft unbestédndig. Die Ware
sollte aber bei trockenem Wetter gepfliickt
werden, um fiir den Frischmarkt gut lagerféhig
zu sein. Die meisten Betriebe verfiigen daher
tiber Trocknungsanlagen.

Fir die GroBenordnung unserer eigenen ge-
planten Trockenerntefléche erschien uns der
Darlington Harvester ausreichend, so dass
wir im vergangenen Jahr eine Maschine die-
ses Typs importierten.



